
!"#$酵母粉、%"%!$粗磷脂。优化后的培养
基可明显地促进冰核细菌生长和提高冰核活

性，其中，菌体收获量（干重）比在 &’()培养
基中 培 养 增 加 *"+, - .，冰 核 活 性 增 加
*+"/$。
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我国食品配料年销 *#%亿

日前，第七届中国国际食品添加剂展览会在广州召开。来自 *%个国家和地区的 CB*家国内外食品添加
剂、食品配料企业参展，国际参展商有 CC家。展商数量和展出面积均超过以往任何一届，成为亚洲规模最大
的食品添加剂、食品配料国际专业展览会。据悉，作为中国 !%多年来中国食品业快速发展的助推器，!BB!年
我国食品添加剂和配料行业规模为总产量 D%万 @，销售额 D*亿元，到 *%%*年时产业规模翻了两番，总产量已
达 *+%万 @，销售额也达 *#%亿元。
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