
表 ! 正交实验表

序 号 !（蔗渣）! !（麸皮） 加水比 "# 酵母膏 瓶 号 酶活 $ % &
’ ( ! ) * ! ’ ( + , - + ’ ’ % . ’/-
. 0 ! . * ! ’ 0 + - - + . ) % * ’//
) 1 ! ’ * ! ’ 0 + , - , % / ’,.
* ( ! ) , ! ’ 0 + - - + . ( % 0 ’/.
, 0 ! . , ! ’ 0 + , - 1 % ’- ’/*
/ 1 ! ’ , ! ’ ( + , - + ’ ’’ % ’. ’/.
( ( ! . / ! ’ 0 + , - ’) % ’* ’/0
0 0 ! . / ! ’ ( + , - + ’ ’, % ’/ ’,0
1 1 ! ’ / ! ’ 0 + - - + . ’( % ’0 .--
数率分析 " ’ 2 *1- " . 2 *(0 " ) 2 *0- " * 2 *0-

" ’ 2 *00 " . 2 *00 " ) 2 ,.0 " * 2 ,.0
" ’ 2 ,’* " ) 2 ,./ " ) 2 *0* " * 2 *0*

总 值 ’ -1. ’ -1. ’ -1. ’ -1.
差 值 ./ *0 *0 *0

) 小 结

（’）甘蔗渣固态发酵过程中，发酵时间、培养基
成分、含水量和 "#值对木聚糖酶活都有影响。
（.）发酵 , 3，培养基中 !（蔗渣）! !（麸皮）2 * !

’，!（水）! !（干物质）2 * ! ’，"#0 +, 时木聚糖酶酶
活最大。

（)）通过正交实验证明，各因素之间相互影响不
明显。

（*）甘蔗渣固态发酵的最佳条件为：酵母膏
- + .4、麸皮 .-4、蔗渣 0-4，加入干重 * 倍的水，发
酵温度为 ). 5，"#0 +,。
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《鲜奶标识管理规定》即将出台

由于我国尚未出台液态奶相关的标识管理规定，国产液态奶中鲜奶和还原奶没有标识区别，

致使有的生产企业以还原奶充当鲜奶销售。还原奶是指由一定比例的脱脂奶粉、无水奶油和水混合而成的液

态奶。还原奶质量低于纯鲜奶，营养不如鲜奶全面，售价却和鲜奶相差无几。目前，我国生产的液态奶中有

,-4属于还原奶，却被当作鲜奶出售。这一现象已引起有关方面的高度重视。国家农业部 .--)年拟与有关
部门协商制定一部更为专业及实用的《鲜奶标识管理规定》。该规定将注明只有标注特别标识的奶才能以鲜

奶的身份进入市场。这一规定的实施，将使鲜奶和还原奶在市场上明确区分开来。目前世界上不少国家和地

区都对奶业采取保护性政策。如日本规定还原奶制品必须在包装上注明“再制奶”。我国台湾地区早已对鲜

奶实行了特殊的专用标识管理，只有低温或超高温灭菌消毒的鲜奶才有资格贴上专用标识，消费者可根据标

识选择产品。而我国内地的标签制度目前尚不完善，存在一些漏洞。鉴于此，新出台的《鲜奶标识管理规定》

将更多地从方便老百姓消费的角度出发，对鲜奶的标识作出了详细规定。该规定要求鲜奶的原料、添加剂等

必须按使用量大小依递减顺序排列；营养成分应以百分比明确标示；生产日期、贮藏方法、执行标准等都必须

按要求标注，以便让消费者心中有数。

牛奶的营养高与低，不是以浓和淡为标准的，浓牛奶的营养成分含量不一定比稀淡的牛奶高。因为有的

生产企业为了追求口感，在牛奶中加入了食品添加剂，使牛奶喝起来味道香浓，口感爽滑。目前关于“纯鲜奶”

的认定标准之一为口味淡淡飘香，而非香浓，所以，仅以浓与淡来判定牛奶的营养高低是不科学的。鲜奶质量

好坏主要取决于原料的成分及比例，消费者在购买鲜奶时，可查看外包装上的配料表、营养成分表，依此来判

断质量优劣，对标识不明的产品最好不要购买。
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