
!!"##$，元素分析表明，%&’()中*、+和,
的含量分别为-."/0$、#".1$和/"./$，

%&’()氨基酸测定的结果表明，%&’()含)2
种氨基酸，其中谷氨酸和天冬氨酸含量最高，红

外测定的结果表明%&’()和,&’()具有多糖
的特征吸收，并且其糖环均为吡喃环，%&’()
的糖环均以!(糖苷键连接，而,&’()的糖环
有-种连接方式，即!(糖苷键和"(糖苷键。
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百百百百百百百百百百泰泰泰泰泰泰泰泰泰泰清清清清清清清清清清酒酒酒酒酒酒酒酒酒酒清清清清清清清清清清洁洁洁洁洁洁洁洁洁洁生生生生生生生生生生产产产产产产产产产产新新新新新新新新新新技技技技技技技技技技术术术术术术术术术术

无锡江南大学百泰生物公司研发成功无污染清洁工艺的清酒生产技术，并结合采用膜技术和树脂

色谱分离技术，生产出了风味独特、品位高尚的清酒，已形成年产!///G规模。
百泰清酒用对原料大米进行独特的高温-./b瞬时干法糊化新技术，代替了传统湿法洗、浸、蒸、淋

老工艺，从而消除了清酒或黄酒生产每吨排放UG高浓度有机废水污染，实现了清洁生产，并使发酵前原料的处理工
序大为简化。瞬时高温处理可使大米中的部分蛋白质交联变性，同时发生美拉德反应产生一些新的芳香物质，共

检出有.#种香味物质。因而比湿法大米清酒具有独特的风格。
通过分析，百泰清酒除含有低度（.$#)U$）的酒精，还有).种氨基酸及微量元素’C、*7、̂C、&@、T@等，以及

少量的低聚糖、氨基丁酸 、谷胱甘肽等功能成分，适当饮用，对健康有益。
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