
（!）各地干红葡萄酒中氨基酸含量出现差
异较大的原因在于葡萄品种和生长条件，特别

是葡萄抗寒性之间的差异；发酵工艺的差异，不

同菌种、酒中的含"化合物总量及组成情况、
酒中的溶解氧含量及通氧情况等均可影响氨基

酸代谢；葡萄酒陈酿工艺和时间，在陈酿过程中

有的氨基酸如!"脯氨酸含量会下降而其他的
一些氨基酸含量会上升，其机理也与酵母的新

陈代谢有关。

（#）氨基酸含量高低直接影响干红葡萄酒
的品质，可以作为判定葡萄酒质量的依据之一。
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EFF!年Q月，国家科学技术部火炬技术产业开发中心下发通知，西王集团年产EF万5结晶葡萄糖项目被列入

“国家级火炬计划”项目。该扩建项目EFF!年上半年开工建设，它是在现有年产G万5结晶葡萄糖生产规模上实施
的扩建项目。G万5结晶葡萄糖项目已被列入国家“双高一优”项目导向计划和国债专项资金项目。西王糖业公司
在EF万5项目建设中，瞄准国内外先进水平，高起点引进国内外先进技术和关键设备，有力地促进了产品质量的提
高和品种的升级换代。
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