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Research Advance on Analysis of Bioactive Compounds in Citrus Fruits

Wu Guipin91 Su Xuesu2 Jiao Binin91，3 Fu Chenmeil，3

l(F()0Cl C0llege，SDuthw鹤t University，Chongqing 400716，Chilla)

2(CherIlistry and Ch∞1ical Engine甜ng C。llege，S。uthwest U，niversity，C110n鹊ing 400716，C}lim)

3(Citrus Research I璐titute，Chinese Acad锄y of A鲥cultural sciences，Ch醐ing 400712，Chim)

ABSTRACT Citrus fruits are rich in navonoids，carotenoids and 1irrlonoids et a1．，which are played an imp。rtant

role in function fOod and medicine industry．An ovenriew of analytical methodS for the measurement of important

bioactive compoundS in citrus fruits was preSented in this paper．H遮h—perfOrmance liquid chro】matography used

for anaIyzi n_g citrus bioactiVe compounds，was elucidated in detail．S。me suggestions on the development of detec—

tion methods fof citrus bioactive oⅨnpounds in future were discussed．

Key啪rdS citrus，bioactive oompOunds，唧LC

啦耱协将雹希懒瑰索世界耱冀与瓣揣次套聊
2006年9月19日，中国糖业协会与德国李奇公司(F．O．Licht)在北京合作召开“2006’北京世界糖业与酒精大会”。

来自世界各国的糖业专家和学者将就世界糖业发展、甜味剂对糖业市场的影响、燃料酒精发展的现状、国际市场白糖贸易

的发展趋势以及糖业区域格局变化等方面发表演讲。

国家有关部委及行业管理部门的负责同志将分别介绍国内食糖市场宏观调控政策、甜味剂工业发展与管理、“十一五”耱料

发展以及我国糖业现状与发展规划等。
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(A百1ent，美国)，检测器为FID；汽化室温度250℃；

柱温采取程序升温：先以15℃／min从180℃升温到

200℃，再以25℃／min升温到230℃，恒温1 min；检

测器温度260℃；载气N2流速2．5 mL／min；尾吹N2

流速40 mL／min；H2流速40 mL／min；空气流速400

mL／min；分流比20：1。

2 结果与讨论

2．1紫外诱变结果

紫外线处理结果如图1所示。在10～16 min范

蓬
斛
制
球
幕
褂
献
祷

2 4 6 8 10 12 14 16 18 20

时间，min

1一致死率；2一突变率

图1致死率和突变率图

围内所得正突变较高，在30％以上。紫外线照射时

间在14 min时，致死率已达到97％以上，当照射时间

多于16 min时，致死率接近100％。

2．2部分突变株的产H2和1，3．PD的情况

经过诱变处理后得到几株产H2气和1，3一PD产

量较高的菌株，如表1。

表l 部分诱变株产H2和1。3-PD的产■

表1中各菌株均是在诱变时间为14min时得到

的。从摇瓶筛选结果的产氢率和产1，3一PD率情况

来看，Kp8菌株产量最高，产氢率达到0．99 mmol／50

mL，产1，3一PD率达到0．36 g／50mL，对甘油的转化

率70．7％，与出发菌株相比，产氢提高4．2倍，产1，

3一PD提高3．5倍。

2．3对高产菌株的遗传稳定性研究

对诱变后得到的菌株进行传代试验，研究其遗传

稳定性，其中高产的试验结果如表2。

将菌株分别在斜面上传代5次后发现，Kp8菌株

在传代过程中H2和1，3一PD产量比较稳定，仍然保

持相对的高产。

表2高产菌株的遗传稳定性研究

2．4发酵工艺条件对Kp8菌株产H2和1，3．PD产

量的影响

   


