
   



   



表6 因素水平衰

试验号 还原糖／％

7．50

7．94

8．60

7．49

7．87

8．78

7．55

8．22

8．75

从表7可以看出，影响加酸膨化玉米粉的主要因

素是酸液的浓度，其次是膨化温度和物料含水量，螺杆

转速影响最小，最适工艺条件是A3B3G耽，即物料含

水量27％、酸液浓度0．027rnol／L、膨化温度145℃、螺

杆转速250 r／IIlin，经验证还原糖含量为8．95％。

2．3加酸挤压膨化对膨化玉米粉品质的影响

固定物料含水量27％、膨化温度145℃、螺杆转

速250 r／min。加酸(盐酸，酸液浓度O．027mol／

L)和未加酸对玉米挤压膨化品质的影响见表8。

表8加酸和未加酸对玉米挤压膨化品质的影响

曩翻瞄蕊幽
从表8可以看出，加酸挤压膨化和未加酸挤压膨

化的相比，蛋白质、脂肪含量有所下降，还原糖、水溶

性成分、a-化度显著提高，分别提高51．4％、23．5％、

14．8％，粗纤维下降88．12％。这有助于在已醇生产

过程中为酶的作用提供有利的条件，更好的提高原料

的利用率，降低成本。

3 结 论

(1)影响加酸膨化玉米粉的主要因素是酸液浓

度，其次是膨化温度和物料含水量，螺杆转速影响最

小，最佳工艺条件：物料含水量27％、酸液浓度

O．027mol／L、膨化温度145℃、螺杆转速250 r／Inin。

(2)加酸挤压膨化和未加酸挤压膨化的相比，蛋

白质、脂肪含量有所下降，还原糖、水溶性成分、a一化

度，分别提高51．4％、23．5％、14．8％，粗纤维下降

88．12％。
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Study on the Process and Its Quality of Maize Extrusion Products by Acid Aid

Liu Chuanfu，Zhang Xuxia，Dong H aizhou，Xu Lina，Zhou Xuan

(College of Food Science and Engineering，Shandong Agricultural University，Taran 271018，China)

ABSTRACT Use maize without germ as raw material and acid as a disposal reagent，the effect of reducing

sugar content on acid reagent，moisture of material，acid density，extrusion temperature and speed of screw

were studied． The optimal parameters was obtained as follows：hydrochloric acid as disposal reagent，mois—

ture of material 27％，acid density O．027 mol／L，extrusion temperature 145℃，speed of screw 250 r／min．

These process parameters increased reducing sugar，water soluble content by 5 1．4％and 23．5％，gelatiziza—
tion degree by 14．8％，reduced crude fiber content by 88．12％．

1【ey word acid，extrsion，reducing sugar
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