
!"# 产品质量指标
以优化后的加工工艺制成的活性薯汁酸乳能够达

到如下质量指标。

!"#"$ 感官指标
色泽：呈均匀乳白色。滋味和气味：酸甜可口，具

有特有甘薯香味及酸乳的滋味、气味，无异味。组织状

态：凝乳状态均匀，无乳清析出。

!"#"! 理化指标
脂肪!#%，全脂固体!$$"&%，酸度’&()，汞"

*"*$+,／-,。

!"#"# 微生物指标
乳酸菌或菌数含量在$*.!$*/012／+3以上；其他

的微生物指标：大肠菌群"/*个／+3；酵母"4*个／

+3；致病菌未检出。

# 结 论

甘薯汁和鲜牛乳的质量比为$5#、蔗糖添加量为

6"&%、接种量为$"&%、发酵时间为#7，加工的活性薯
汁酸乳色泽正常，质地细腻，无气泡、杂质，口感和香味

俱佳。

甘薯被提取大部分淀粉后，所得废液中的可溶性

糖，维生素，矿物质以及蛋白质为乳酸菌生长提供部分

8源、9源、生长因子，促进乳酸菌的生长［$#］，并形成了
特色甘薯风味。

甘薯淀粉废液的加入能促进发酵作用，但加入量

过大，其风味、口感、组织状态又会受到影响，添加量应

选择适度。
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欧欧欧欧欧欧盟盟盟盟盟盟将将将将将将统统统统统统一一一一一一限限限限限限定定定定定定食食食食食食品品品品品品中中中中中中致致致致致致癌癌癌癌癌癌多多多多多多环环环环环环芳芳芳芳芳芳香香香香香香烃烃烃烃烃烃含含含含含含量量量量量量

欧盟委员会近日宣布，欧盟食品与动物健康委员会已经接受欧盟委员会的建议，将在整个欧盟范围

内统一标准，限定食品中的致癌物———多环芳香烃的含量。在得到成员国认可后，欧盟委员会将正式批

准和监督执行这项有关食品安全的统一规定。

多环芳香烃是一类含有多个苯环的芳香族化合物，是煤炭、木材、石油等有机物不完全燃烧的产物。

目前已知的多环芳香烃类化合物约有!**种，其中一些具有很强的致癌作用。在一些焦化、烟熏食品中常含有这
类化合物。

欧盟委员会负责保健和消费者事务的委员戴维·伯恩表示，食品中多环芳香烃含量超标一直是欧盟非常关注

的问题。特别是!**$年在某些国家发生植物油污染事件后，一些成员国相继制定了各自的暂行标准。但这远远
不够，只有在欧盟内严格执行统一的标准，才能更好地保护欧盟消费者的安全。

伯恩表示，欧盟委员会的建议是在组织专家对食品加工过程及导致多环芳香烃超标的因素进行长期细致的

研究后提出的。他介绍说，新的标准将主要针对含有动物和植物脂肪的食品、熏制和烤制食品以及各种鱼类食

品。

专家解释说，多环芳香烃可以导致癌症已经得到科学证实。食品中的多环芳香烃主要是在熏烤等加工过程

中形成的，因为熏烤非常容易使燃料中的成分直接接触和进入食品。此外，海洋污染也容易导致多环芳香烃在鱼

类身体中的含量超标。他们建议公众少食熏烤、烧烤肉类，特别是避免食用烧焦的部分。
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