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从!""#年春季全国糖酒会总结会上获悉，!""R年我国葡萄酒总产量为R#万)。据中国糖业酒类集团

公司总经理王兴国介绍，!""R年，全国葡萄酒总产量为R#万)，增长幅度达到了NR[#\。产品销售收入和
利税总额分别增长N#[R\和N![L\，达到M"多亿元和NM亿元，行业利润也以NR[$\的幅度递增。
葡萄酒的产量也逐步趋向相对集中，全国$"家主导企业的统计资料表明：在葡萄酒生产企业中，年产量超过

万)以上的企业M家，占全国总产量的N／!以上，产量万)的大型企业约占企业比例数的$\。
葡萄酒潜在的市场空间，也吸引了国外资本和国际品牌更多地介入，!""R年葡萄酒的进口量同比增长了

RO[N#\，竞争日趋激烈。
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澳大利亚科学家成功地从食品加工废料中提取营养物质并应用到药品和保健增补剂中。研究人员处

理的可循环废料中的乳清主要来自乳酪制造商，这一副产品通常被转化为低价值乳糖、乳清粉或作为废料

丢弃。

关于食品废料的提取过程涉及#个阶段———离子交换、纳滤、套色版和结晶化。利用这一技术，可以开辟全球
功能性食品和营养产品市场，这一市场的价值达P""亿美元，并且在持续增长中。
该技术除从乳酪加工废料中提取、生产保健食品外，还可以为从食糖、葡萄酒、水果和蔬菜加工废料中提取有

价值物质如低聚果糖、天然香料、色素、抗菌蛋白、酚类抗氧化剂、有机酸和矿物质等扫清道路。目前工作小组正在

寻求合作伙伴共同拓展研究，探寻潜力。
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