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苹果酒的开发研究进展
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摘要对苹果酒的类型特点、生产现状及生产工艺和发，是前景进行了论述。

关键词苹果酒 生产工艺前景

中国是世界上盛产苹果的国家之一。苹

果品种多，产量大，资源丰富。目前其消费主

要是鲜食(占85％)，且已形成了生产过剩、

效益下降，卖果难的局面。无疑，发展苹果深

加工是解决这一问题的良好途径，而用苹果

酿造苹果酒则是此途径的一个重要方面。

1 国内外苹果酒生产现状

苹果酒的生产源自英国。目前世界上生

产苹果酒的国家主要有法国、英国、西班牙、

瑞典等。法国苹果酒年产量约为30万t，仅

诺曼底地区年产万吨以上的苹果酒厂就有6

个，英国年产量1996年达52．8万t。

我国苹果酒生产起源于烟台，现在尚处

于起步阶段。全国苹果酒生产企业约20家，

年产量约8500 t。山东的苹果酒生产厂家较

多，较有名的如“张裕”、“泰山生力源”。山东

威海颐阳酒业集团研制开发的“颐阳牌”苹果

白酒被国家经贸委认定为1999年度国家级

新产品。北京汇源果汁饮料集团推出了5％

和10％两种酒“汇源苹果酒”u J，山西、河南、

陕西也有苹果酒生产厂家。

2苹果酒的类型

法国诺曼底地区把苹果酒划分为cidef'

calvados，pommnu 3类，而国内则参考葡萄

酒的分类划分为干式、半干式2种。

2．1干式苹果酒(dry c讨HJ

又称干白苹果酒。著名的法兰克福苹果
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酒即为干酒。酒体呈金黄色，果香浓郁，有苹

果酒的典型风格。目前国内苹果干酒既无国

家标准又无行业标准．仅参考葡萄干酒的国

标而暂定企业标准，即酒精的体积百分含量

(酒度)<=13％；糖<=4 g／L(以葡萄糖

计)；总酸4．5～6．09／L(以苹果酸计)；挥发

酸<=19／L(以乙酸计)，并符合GB／T15037

—94卫生标准。

2．2半干苹果酒fsⅧkd珂cld”J
糖、酸含量较干酒高。具体指标为：酒度

11．5％；总酸4．5～7．59／L(以苹果酸计)；挥

发酸<=1．1 g／L(以乙酸计)；糖4．1～12．0

g／L(以葡萄糖计)；干浸出物12 g／L；总S02

50mg／L；游离s02 50 mg／L，卫生指标符合

GB／T15037—94标准。

2．3■k

为加气苹果酒，即苹果酒中具有完全由

发酵形成的002或人工加入的cQ。其生

产方法有“留糖法”和“充气法”2种【2】。由于

酒中富含。晚。具有起泡特性和清爽感，故颇

受广大消费者喜爱。

2．4 c■lv鲥os

又称苹果白兰地，是一种蒸馏酒。它是

以卫生、成熟的苹果，苹果发酵汁或苹果浆为

原料，经发酵、蒸馏、贮藏而酿成的一种水果

白兰地(frIln bralldy)¨J。

2．5 pom％Ⅱ
是用苹果白兰地与果汁调制而成，类似

我国的露酒。
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ABSTRACT Cider，which is femented with pure apple juice by using apple resource，belotlgs
to fruit wine．Its type，characterIstic，production status，as welI as dder．makirlg technology and

development prospect are d髓cribed in this anicle．

Key帅rds cider’production techrlology，pros附
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美国食品新产品的特色
美国食品新产品的推出，可谓严格遵循3个原

则：营养保健、方便和美味。其特点是：

▲有新风味的产品及少数民族特有的调味料皋j
品继续增长；

▲缩小方便食品和省时食品与餐馆食品质量上

的差别；

▲满足喜欢烹调顾客的需要，推出一些不是放人

微波炉就了事的、而是需顾客花少量时间烹调的食
品：

▲加入大豆配料强化的功能性食品发展很快；

▲最热门受顾客欢迎的保健食品是宣称加钙、无

潘加荆或无防庸剂、低胆固醇或无胆周辞以及加膳★

纤维★品。低脂食品已排在第10位，1999年低脂新

产品鼓是1998年的1／3。当前。更为强调在★品中潭

加“有益组分”，而不是去除“有害组分”(见附表)；
▲所有的新产品中来自20家顶辕公司的产品有

l 278种．占13 2％；

▲1999年增长最快的品种是甜睐剂、控制体重
的产品、宠物食品和早餐各物★品等。

附煮 美国1997～1999车宣称有不同营养的食品新产品敢量变化

   


