
   



   



荠皮提取物对猪油的抗氧化活性的PoV值分别列

人表3、表4，并与抗氧化剂BHT比较。

表3 50 h时不同藏度荸荠皮提取物

对猪油的抗氧化活性

裹4 70 h时不局设度荸荠皮提取物对猪油的抗氯化话性

由表3、表4可知，随着荸荠皮提取物浓度的增

大，对猪油的抗氧化能力增强。当荸荠皮提取物在猪

油中的添加量为o．1％时，其抗氧化能力优于o．02％

抗氧化剂BHT，但添加量为O．02％时，却不如同浓

度的BHT。

3 结论

(1)荸荠皮色素含量高，提取方法简单，提取率达

4．8％。

(2)实验结果表明：荸荠皮提取物有较强的抗

氧化活性。当荸荠皮提取物的浓度为0．10 g／L时，

荸荠皮提取物对羟自由基的清除率为67．52％，是同

浓度常用抗氧化剂BHT的95．91％}对Oi·自由

基的抑制率为48．45％，是常用抗氧化剂BHT的

78．80％。荸荠皮提取物的抗氧化活性随着浓度的增

大而增强。实际上当荸荠皮提取物的浓度很小仅为

0．10 g／L时，清除自由基的能力已相当显著。

(3)荸荠皮提取物有阻断猪油脂质过氧化作用，

其0．1％提取物对猪油的抗氧化效果优于0．02％的

食品抗氧化剂BHT，且其活性具有剂量效应关系。
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Study on Antioxjdant Activities of Eleocharis TuberOsa Peel

Guo Yanhua，Hu Siqian
(Sch00l of Chemistry＆Enviomm蛐taJ Engineering，Jianghn Univer5ity．wuh且n 430056，Chi曲)

ABSTRACT Antio】cidam activity of e】【七ra吐of日eoch耐s Tubero∞ped were stumed by pyrogallol aut0越dation nlethod

、Fet∞reaction arld Na2是(X—k titdrnetric md王10d．The reSlllts s}lowed：An60撕dant acnvity was very strorlg；at the

00r蚴tration 0f 0．10 g／L，nle ir曲bidon fate of supe栅de allion fr髓radical((F·)w勰48．45％，The 8c且venging rate
of hydro)一“e radicaI(·OH)was 67．52％)．A出ng o．1％(II】0lar peI℃entage)0f the e】(【racts to kd，its anti0】【id船‘

activity was bett盯t}衄that of 0．02％BHT．The e]【tracts from ped出。删high盯acdvid酋t}lan fmm iuic己E】(tract of
el∞cha血tuberosa ped w衄a mtud resource of stl∞g anti0菇d蠲t a娟vity．
Key臂ordg ex±raet of eleocha“s tube∞sa peel，aⅡtioxidant activity，pyrogaIloI au∞xidation method，feton
reaction
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三硬饮料产晶桥准奄隶孵莉遁迹帑建

!謦j 2007年9月27～28日，中国饮料工业佛台和全国食标叠饮料分委会共同组鲠了《茶戗科》国家标准，《旨乳饮料》

五 国家标准、《植物蛋白饮料豆奶(豆浆)和豆奶饮料》行业标准3项标准的审定会。3项标准均由中国饮科工业协会技术

、。小。工作委_匮套牵头起草，目前t技术工作委员会巳完成包括这3项标准及l饮料噩剐》、t浓缩苹果浊汁》、{植物蛋白恢料

杏仁露》、《植物蛋白饮料椰子汁及复原椰子汁》、《碳酸饮料》在内的8项国家，行业标堆。
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衰l产物B．T番烯的lH和13c NMR谱图解析

4 48．44 5．29 i 53．56 1．99

b 154．66 一 j 111．61 4．9414．82

c 34．76 2．3311．99 k 22．60 1．65

d 30．03 2．3l}2．0l l 40．34 2．17}1．69

c 124．24 2．34 m 32．96 一

f 135．44 一 n 29．7i 1．00

g 31．3Z 2．3111．99 口 Z9．71 1．00

h 28．32 1．50}1．26

综合产物的外观特征、质谱分析、红外分析及核磁分 荆条叶、枝的头香香气EJ]．食品科技，2006(10)：260～263

析‘“，基本确认所分离化合物为}丁香烯。 2谢建春，孙宝国r郑福平，等．荆条叶精油的c02超临界流

体萃取工艺研究口]．中药材．2005。28(12)：1 100～1 102

3 结 论 3谢建春，孙宝国，王小波．荆条油制备、分析及在食用香精

⋯．墓塞竺璧絮箩，≯!三篓墓毒查。蒙茎篙黑：鬻慧甏曩裟箸嚣．
蒸气蒸馏制备精油，得率1．2％，然后通过精徨进行 ：：忑’Ro～二⋯‘。⋯’。。

～。⋯。⋯⋯一
初步分离，再采用硅胶柱色谱，吉硝酸银的硅胶柱色

5夏向东，吕飞杰，台建祥，等．硅胶和硝酸银硅胶柱层析分

谱进一步分离得到单体物质p丁香烯(纯度 离生育酚与生育三烯酚[J]．中国粒油学报．2004，19(3)：

98．2％)。产物结构经过红外、质谱、碳核磁、氢核磁 85～88

进行了确认。 6赵瑶兴。孙祥玉编著．有机分子结构光谱鉴定[M]．北京：

辩学出版社．2003

1谢建春，孙宝国，郑福平，等．固相微萃取／气一质联机分析

Extraction and Separation of步caryophylIene fI．om Leaf OiI of VZfex

nPg“咒do L．var．heterophyl(Franch．)Rehd

Liu Jingxin，Xie Jianchun，Sun Baoguo，Wang Shuaibin

(School of Che血cal and Env|ronmental Engineerillg，BejjiⅡg Technology and Busine3s University·Beqing 100037，Chlm)

ABsTRACT Volatile oil was extracted from leaves ofⅥ￡犯”Pg“ndo L var．hetemphyl(Franch．)Rehd by
steam distillation(SD)．The extraction yield of volatile oil by SD was 1_2％．First，the v01atile oil was rec—
tified．Then the ta‘get ffaction was further purified by silica gel column chromatography and smca gel im—

pregnated with silver nitrate column chromatography． Finally，Pcaryophyllene was anaIyzed with infrared

spectroscoPy，gas chromatogTaphy—mass spectroscopy(relative peak areas was 98．2％)，and nuclear mag—
netic resonance spectroscopy．

Key w盯由 Ⅵ≠Pz"昭“砌口L．vah heterophyl(Franch．)Rehd，v01atile oil，separation，B—caryophyllene．
structure analysIs
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我国将绺台萨其羁嘲家标准

2； 由台资企业棘福记主推的萨其玛质量标准，巳获国家标准主蕾部门正武立项，我国将涎生萨其玛国家质量标准．

堆： 随着市民消费水平和口味的提高，携带方便的小包装萨其玛已逐渐走入千家万户的早藿行剜。据中国食品工业协

一 ：台一硬调壹数据显示，国内每年萨其玛的消赉量呈两位鼓增长，2006年。全国消费者一年吃掉50万吨萨其玛，价格超

过50亿元．据番．目前萨其玛分为南北两派·北i甓萨其玛个子大，口蓐鞍硬、较脆，表面一般附有芝麻；南派萨其玛也称广式萨

其玛，口庸比较橙酥。两种派系的萨其玛制作方式和原料都有所不同。甘前．仍有不少违法商J葭，在一些三无小作坊里面生产

萨其玛，为了让萨其玛蓬松，就露加硼砂。硼砂是一种有毒物质，达到一定食用t时。可掼害人的脑、肝、肾脏及皮肤粘膜}其急

壁主毒症生为呕吐、腹泻、红斑．休克、昏迷等。另外．制作萨其玛不换油，半年都用一锅油，也是一十严重的食品安垒问题。
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