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运用毛细管电泳技术分析乳及其制品的成分，可

以为政府部门制订标准提供科学依据，监测乳品在加

工过程中的品质变化，以及检测乳品中的掺假情况

（尤其是在乳粉中添加水解蛋白，常规方法难以检

测），将为乳品的品质控制和提高乳品质量提供可靠

的保证。此外，它还可以实现检测不同物种间乳中蛋

白质的遗传变异类型，如牛乳、绵羊乳和山羊乳中所

含不同表型的!"乳球蛋白，"#$"，"#%"，!"和#"酪蛋白。
此外，由于乳中酪蛋白特有的等电点，可以采用毛细

管等电聚焦电泳（&’()）来检测乳中酪蛋白的含量。
&’()是根据平板等电聚焦电泳（ ’()）的原理建立
的，&’()与 ’()相比具有耗时短、样品用量少、易于
自动化和标准化等诸多优点，与毛细管区带电泳、毛

细管电动力学色谱等其他分离模式相比，也具有峰容

量大、对两性溶质的选择性好等特点，其精确性、稳定

性和可操作性都很好。所以，毛管电泳技术在乳品原

料质量检测及加工控制等方面应用潜力巨大。但由

于毛细管电泳设备昂贵，操作人员需要一定的训练，

是目前制约此项技术普及的主要原因。
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酵母是目前世界上唯一年产量超过百万 : 的微生物，被广泛应用于酿酒、食品、医药、饲料、化妆品等领域。近年
来，我国制药业和食品业迅猛发展，拉动了酵母进口大幅增长。来自天津海关的统计显示，%--K年 $ J $-月，天津口岸进口酵母
%G * $:，价值 PP * K万美元，比去年同期分别增长 G- * K\和 GP * G\。其中活性酵母与非活性酵母进口各占 P-\。
非活性酵母是生产 ^F的原料。随着我国维生素类产品的热销，国外的进口酵母以其质量优、信誉好，迅速占领了这一原

料市场。同时，我国食品企业不断扩大规模，也加速了活性酵母的进口。
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