
   



终消费者控制。标准所指“前提方案[PRP(s)]”分为

2种类型：基础设施和维护方案，以及操作性前提方

案。这种划分考虑了拟采用控制措施的性质差异，及

其监视、验证或确认的可行性。

为了确保在食品链内，直至最终消费者的食品安

全，本标准规定了食品安全管理体系的要求，该体系

包含了下列公认的关键要素：

——相互沟通；

——体系管理；

——过程控制；

——HACCP原理；

——前提方案。

为确保在食品链每个环节中所有相关的食品危

害均得到识别和充分控制，必须在食品链中进行沟

通。这意味着组织必须与其在食品链中的上游和下

游组织沟通，与顾客和供方进行的基于系统的危害分

析而获得的信息的沟通，还将有助于证实顾客和供方

在可行性、需求和对终产品影响方面的要求。必须认

清组织在食品链中扮演的角色和所处的位置，以确保

为最终消费者提供安全食品而在整个食品链中进行

有效地相互沟通，图1以图示方式列举了食品链中典

型相关方之间沟通渠道的可能范围。
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图l 食品链沟通实例

IS022000可应用于食品链内的各类组织，从饲

料生产者、初级生产者，经由食品制造者、运输和仓储

经营者，直至零售分包商和餐饮经营者，以及与其关

联的组织，如设备、包装材料、清洁剂、添加剂和辅料

的生产者。

5 实施IS022000的几点建议

HACCP是一种控制危害的预防性体系，是用于保护

食品防止生物、化学、物理危害的一种管理方式。20

世纪60年代由PILLSBURY公司、美国NATICK军

队实验室和国家航空宇宙管理部门在开发美国宇宙

计划食品中首次提出了HACCP这一概念。今天，

HACCP作为最有效的食源疾患控制体系已经被多

个国家的政府、标准化组织或行业集团采用，或是在

相关法规中作为强制性要求，或是在标准中作为自愿

性要求予以推荐，或是作为对分供方的强制要求。进

入21世纪，世界范围内消费者都要求安全和健康的

食品，食品加工企业因此不得不贯彻食品安全管理体

系，以确保生产和销售安全食品。为了帮助这些食品

加工企业去满足市场的需求，同时，也为了证实这些

企业已经建立和实施了食品安全管理体系，从而有能

力提供安全食品，开发一个可用于审核的标准则成为

一种强烈需求，于是IS022000国际标准应运而生。

因此，IS022000不仅仅是通常意义上的食品加工规

则和法规要求，还是一个寻求更为集中、一致和整合

的食品安全体系。

(2)正确理解IS022000标准是贯彻实施的基

础。国家主管部门可组织有关专家对IS022000标

准进行深入的研讨，提出对标准正确理解的基础性意

见。开展ISOl22000标准的跟踪研究，并在IS022000

标准正式发布时及时将其转化为我国国家标准。

(3)IS022000是一个适合于所有食品加工企业

的标准，它仅表达了共性要求，而不是针对每一类食

品加工企业提出一些特定要求，因此在其实施过程中

会遇到一些具体条款的适用性和理解的问题。鉴于

我国农产品加工企业的生产规模、产品质量参差不

齐，应加大对企业食品安全管理体系的培训服务力

度，提高企业员工自身食品危害防范意识，确保食品

安全。

(4)提高消费者的食品安全意识。建议采用多种

形式，组织开展食品安全知识和法律法规宣传活动，

使人们形成健康、成熟的消费心理，掌握必要的食品

风险知识和防护技能，了解食品安全管理体系及认证

的作用，主动抵制假冒伪劣产品，为应用IS022000

标准创造一个良好的社会环境。

(5)政府出台相关政策，提供扶持和配套资金支

持。建议政府鼓励并支持食品企业实施IS022000

标准，并寻求获得食品安全管理体系认证。
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Brief Discussion on the Comprehension and Application of ISo 22000

Qiao Dong

(College of Fbod science and Nutritional Engineering，China Agricultural University，B两ing，100094，China)

ABSTRACT ISO 22000 Food Safety Management Systems—Requirements for any Organization in the F∞d Chain

is a unified standard which is applicable to global food safety management systems and wiU be fomally issued re—

cently by ISO．The implementation of ISo 22000 can avoid many troubles caused by different requirements in dif—

ferent countries to food producing and processing enterprises．This standard is taken as a concentrated，unified and

integrated foOd safety management system．This article provides the basic information and application suggestions

of ISo 22000．
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巨-=糍；jji
|_：|{蠢凌囊垂 我，国嫉塘套品及蠖暴制品鲡发壤趋势分新 f
I|||ji·黪iii
|j!!!i!j；!攀i萎i；j 烘焙食品主要包括面包、饼干、糕点、方便食品等几大类，糖果制品主要有糖果、巧克力等甜食。

据资料统计目前中国大陆面包产量为160万t，而德国面包消费量为692万t、人均84kg，在欧洲国家中居最高。最低的为l

l意大利，年人均消费量50kg。日本面包年消费量127万t(2000年)，人均10kg。台湾面包年消费量约为20万t，人均约9kg。

而大陆估算最多为年人均1．2kg，如将面包产量仅按5亿城镇人口消费来推算，也仅为3．2kg。由此可见，中国面包消费还1

I属于发展中国家，从饮食习惯相近的日本和台湾发展历程来看，预测中国面包的产量在2010年将达到480万t。

据中国2003年统计数字，饼干年产量约150万t，人均消费1．2kg，国际上饼干行业以美国、欧洲为主，年人均消费10kg，近J

I几年我国每年以10％的速度递增。预计2005年将达到180万t。

糕点有中式糕点、西式糕点和中国传统的月饼等，目前我国中式糕点据推算年生产总量为180万t，年人均1．5kg、西式糕I

I点为80万t，目前西式糕点比例不断增长，在大中城市估计接近40％。

方便食品(convenience foOd)种类繁多、五花八门，目前已有12 ooo余种，其分类方法各异。其中方便面约占市场分额的I

160％，据2001年统计我国方便面的产量为153万t，2000年中国大陆人均消费方便面15包、而日本为44包、韩国为80包。根l

I据日本资料表明，年人均消费30包后，方便面行业的发展将趋于平衡。因此可以预见，在未来的几年里随着人们的收入增加和f

l现代化生活节奏加快，方便、卫生、美味、价廉的方便面将呈逐步增长趋势。

据报道世界糖果与巧克力市场每年有1 400万t的销量。其中美国是世界最大的糖果市场，销售额约为240亿美元，人均l

l消费10．3kg。人均消费较多的欧洲国家有：瑞士为15．3kg、英国13．7kg、比利时12kg丹麦8．9kg。

据推测，2005年全球糖果市场销售额将达950亿美元，销量1 510万t，增长速度年均1．9％。中国的糖果巧克连续5年保』

l持增长态势，成为我国食品工业中快速发展的行业之一。

预计在今后数年内，我国糖果巧克力行业将保持8％左右的增长速度，高于全球年均增长速度6个百分点。目前我国人均I

I消费糖果巧克力仅为o．7蛭，约为发达国家的1，10、国际人均水平的1 6，中国糖果巧克力市场空间巨大，如果能够达到国际水l

l平，那么我国糖果巧克力市场总量将达到270万t以上。我国糖果巧克力消费市场潜力之大，为国际糖果业纷纷看好。

2l世纪食品发展趋势是天然、营养、保健、安全、卫生。人们始终把健康放在第一位，因为有了健康，就拥有一切。随着人1

1们对食品的要求越来越高，如营养食品、保健食品、功能食品、绿色食品等，已成为食品消费市场的热点。烘焙食品迈向多元化，l

f并与糖果类产品结合，形成一系列的全新产品。在烘焙及糖果专用配料方面，着重功能与健康元素的结合。此外，生产技术和l

l设备的更新，提高了烘焙及糖果食品的质量水平。在包装设计上开始流行方便的独立小包装和礼盒包装。
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