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生固态氢化物泡沫；酸浓度太高时，HCl、HN03、

H2Sq可能对信号产生抑制干扰。比较了不同浓度

的HCl、HN03、H2S04对铅荧光值的影响，选定0．5

moL／L HCl。

2．2 NaBH4浓度的选择

在选定的最佳仪器条件下进行测定，结果表明，

NaBH4的浓度对铅荧光强度影响很大，NaBH4浓度

太低，反应不完全；浓度太高，由于产生大量的H2引

起荧光淬灭，使灵敏度降低。分别以浓度为0．5、

1．0、2．0、3．0、4．0、5．0 g几的NaBH4进行试验，结果
如图1所示。从图1中可以看出，N出H4浓度在5～

40 g／L之间荧光强度较稳定，本试验选定40 g／L。

图1 NaB心浓度对荧光强度的影响

2．3共存离子的影响

对于干扰离子的消除，本文采用1009／L硫氰酸

钾一1009／L草酸为干扰抑制剂，选取K、Na、Ca、Mg、

Cu、Co、Ni、zn、Fe、Al、Cd、As、Sb、Ge、Sn等15种常见

元素，分别按不同的加入量与10弘g几的铅标准工作
液在选定的试验条件下进行测定。结果表明，下列量

(mg／L)元素：K+(200)、Na+(200)、Ca2+(100)、

M92+(100)、cu2+(80)、c02+(100)、Ni2十、zn2+(80)、

Fe2+、A13+(30)、Cd2+(10)、As”、Sb2+、Ge4+、Sn4+

均不干扰10肛g几铅的测定。
2．4氢化物生成效率的影响

不同价态的铅元素生成氢化物的效率是不同的。

常规的氢化物发生条件测定痕量铅时，由于其转化力

不足，形成的氢化物不稳定，因此检出限很差，需采用

预氧化的办法，也就是加入适量的氧化剂，将铅由低

价态氧化为高价(亚稳态的四价)，再与NaBH4反应，

生成相应的高价铅氢化物。本试验选定重铬酸钾．铁

氰化钾体系为氧化剂。

2．5载气及载气流量的影响

为了防止待测元素被空气氧化成难溶的金属氧

化物，必须采用惰性气体为载气并保持管内气流和温

度平衡，本试验用不同流量的氮气进行试验，选定

850 mL／min。

2．6检出范围、线性方程与检出限

取铅标准储备液逐级稀释成5．0、10．0、20．O、

40．0和80．0肛g／L系列标准溶液，在选定的最佳工

作条件下进行测定，以峰面积(A)和浓度(C)作定量

工作曲线，线性方程为：A=14．089C+25．007，相关

系数r=0．999 0。在0～80肛g／L浓度范围内呈线性

关系良好。按本方法进行20次空白测定，结果表明，

方法检出限为0．35弘g／L。通常，食品添加剂中重金

属(以Pb计)的允许量≤0．001 mg／kg，故此方法检

出限完全满足食品分析的要求。

2．7方法的精密度和回收率

取10肛g几铅标准溶液20 mL，按试验方法处理
并平行测定20次，考察方法的精密度，得其相对标准

偏差为2．7％。表明本法具有良好的重复性。

分别取3个不同品牌的食品添加剂按1．2．2处

理，分别加入1．0、2．0肛g 2种不同的铅标准溶液，按

试验方法测定样品的回收率，每个样品平行测定3

次，结果见表1。由表1可见，样品回收率在98．0％

～103％之间，相对标准偏差在1．8％～3．6％之间。

表1样品的测定及加标与精密度试验结果(H=5)

2．8分析结果对比

用国标法同时进行测定，将本法测定值与国标法

测定值对照(结果见表1)。结果表明，2种分析方法

的结果基本一致，但本方法的线性范围较国标法宽，

选择性大，更适合于食品添加剂中铅的测定。
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Determination of the Lead in Food Additive by Flow Iniection Hydride

Generation-Atomic Fluorescence Spectrometry
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ABSTRACT Determination lead in food additive by Flow Injection Hydride Generation—Atomic Fluorescence

Spectrometry was proposed． The sample was digested under pressure with nitric acid，lead hydride was generated

from the merging of an acidified sample solution with oxidative catalyst containing potassium dirchmmate and

potassium farricyanide．The detection limits is 0．35肛g／L in the linear range of 0～80弘g／L with relative standard

deviations of less than 2．7％．The recovery was between 98％～103％when applied in the actual sample analysis．

Key words flow injection，hydride generation—atomic fluorescence spectrometry，food additive，lead
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嬲。中国围脎调喙品博．瑰会众螭翟．聃蚕集擒占商瓿
约鹏。中国国际谰喙戛博魂会及中国谰嘛戛协会战室带厘年庆袅新嗵发布会缝索雹霈

近日，在“2005’中国国际调味品博览会及中国调味品协会成立十周年庆典新闻发布会”上获知，经中华人民共和国

商务部批准(商贸批[2005]136号)，由中国调味品协会、中国调味品网和《中国调味品产业》主办，北京中味华夏投资咨询有限

公司承办的2005’中国国际调味品博览会将于11月23～25日在北京国际会议中心召开。届时，中国调味品协会成立十周年庆

典也将同时进行。目前招展工作已经结束，参展势头远远超出原计划。

据介绍，此次博览会是中国调味品业界公认的唯一品牌展会，集权威、商贸性、国际性为一体，顺应了调味品企业的愿望和

要求，因而获得了广泛的支持。消息一经发布，不但获得了天立独流、王致和、太太乐、李锦记、淘大、利民、恒顺、广东省食品进

出口集团、灯塔、胡玉美、水塔、联合利华、玉兔、味华、龙门和田宽、宝鼎、鼎丰、豪美佳、佳隆等企业的热情赞助，还得到了中国连

锁经营协会、中国烹饪协会、中国疾病预防控制中心食物强化办公室以及各地方调味品协会的大力支持。博览会网上观众登记

现已开通，此次展会仅对专业人士开放，为免去人员入场登记办卡时的等候，请于2005年7月25日～11月10日登陆中国调味

品网(www．chinacondiment．com)进行网上登记。届时将把胸卡寄给参观人士。如未能收到胸卡，可凭打印的网上预登记回执

到展会现场免费领取入门胸卡。参展企业可以登陆中国调味品网下载参展商手册。

在新闻发布会上还获悉，为了丰富办展形式，更好地为调味品及相关企业提供交流学习、宣传品牌和贸易洽谈的平台，此次

博览会还同期举行以庆祝中国调味品协会成立十周年为主题的系列活动。

除此之外，中国调味品协会还将与中国烹饪协会联合举办“调味品产品创新与餐饮业结合应用研讨会”，与中国连锁经营协

会共同举办“调味品终端运作与进店洽谈及技巧讲座”，新增的“调味品营销专题讲座”和“经销商分销渠道运作研讨和技巧讲

座”等更是为此次活动锦上添花。另外，展会上还将设立大型连锁超市采购专区和调味品餐饮采购专区，将组织企业进行一对

一的合作洽谈，推动调味品生产企业与超市或餐饮企业之间的交流和实质性的合作；博览会上还将协助召开企业客户联谊会，

发布调味品行业及相关产业的新产品、新技术、新工艺信息，增进企业与客户的沟通和交流，进行产品推广和项目转让。吸引了

众多企业个人踊跃报名参与。

随着我国调味品市场不断壮大，为企业搭建一个高品质的有效的交流合作平台显得日益重要。2005’中国国际调味品博览

会与中国调味品协会十周年庆典同时举行，是我国调味品行业真正的盛会，必将为推进我国调味品行业的健康发展做出贡献。
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