
! 结 论

（"）酵母内海藻糖的积累需要有合适的
外界环境，研究表明#$%&’最有利，可能的
原因是在此#$条件下，用于分解胞内海藻
糖的中性海藻糖分解酶的活性受到了抑制，

分解减少，使得海藻糖大量积累。

（(）葡葡萄糖是海藻糖合成的最初底物，
较高和较低的底物质量分数均不利，()是最
合适的葡萄糖浓度。

（!）在培养基内添加")!"&*) +,-.
可增加渗透压，利于海藻糖的积累。

（%）本研究应用了/0及响应面实验设
计对’种维生素和微量元素进行筛选，根据
方程求出最佳组合为-,-.(·($(1"!234／

5、67-.(·%$(1"(34／5、8791%·:$(12&(*
34／5、生物素2&(34／5、对氨基苯甲酸2&;
34／5，酵母菌体内海藻糖积累可达2&’;4／

5。
综合以上实验结果，酵母细胞内利于海

藻糖的积累培养基为：葡萄糖(4、+,-."4、

6491%·:$(1%234、-,-.(·($(1"!34、

67-.(·%$(1"&(34、-<-.(2&2*34、8791%·

:$(12&2(*34、生物素2&2(34、=0"2&>
34、对氨基苯甲酸2&2;34、肌醇2&!34溶
于 "2235>233<.／5 +,($/1%?@$(/1
（#$%&’）缓冲液。接种量!4／5（以酵母干固
物计），培养温度!;A!!:A，培养时间!B，
即可获得2&’;4／5的海藻糖。
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英国啤酒市场

自"’’*年以来，英国5,4DO和,.D啤酒的产量均下降了"C")。(222年,.D和5,4DO啤酒的销
售量分别是!2:C!万J和!2!万J，总销量为;"2万J，其中>*)的啤酒是通过酒吧和俱乐部售出的。英国的
出口量自"’’"年起每年上升’C%)；进口量每年上升"C;)。
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