
锅浓缩，真空度!"#$%&’()。野蔷薇果汁浓缩至规
定浓缩度和*+含量后出锅灌装。冷却后入库。

!"! 野蔷薇果汁饮料调配、灌装

,-,-% 工艺流程

,-,-, 操作要点
（%）融糖：在搅拌状况下，按用量将白砂糖加到

!&!!#.热水的化糖锅。加热至沸后冷却至/&!
’&.即可过滤至调配罐。
（,）调配：将浓缩汁或过滤后的新汁送至配料
罐，根据原汁的糖度、*+含量，按一定的配比进行混
合，然后加入食盐、柠檬酸、苹果酸、天然色素溶液进

行风味调整，达到规定的理化指标。

（/）脱气：一般来说，原料果实的组织内含有空
气，再加上制作过程中始终暴露于空气，使果汁因空

气中氧与氧化酶作用而变色、变味，同时*0因氧化
而损失，这一点对野蔷薇富含*+更为重要，而真空
脱气可解决上述问题。

（’）杀菌：采用1&2、%%&.的瞬间灭菌后进行热
灌装。封盖后进行快速喷淋冷却。

!"# 质量标准
浓缩野啬薇汁及饮料的质量指标如表/所示。
表# 浓缩野蔷薇汁及其果汁饮料的质量指标

项 目 浓缩野蔷薇汁 野蔷薇果汁饮料

感官指标

色泽红褐色，均匀透亮

酸甜适中，有野蔷薇的

清香味，无异味

理
化
指
标

可溶性固形物

（,&.）／34； !,! %%!%/

还原型*+
／56·578%

!/ !%

总酸／9（以单结晶柠
檬酸计） &-1 &-/!&-#

铅含量／56·:68% "&"; "&"#
砷含量／56·:68% "&"# &",
铜含量／56·:68% "%& "#
微
生
物
指
标

细菌总数／个·57 #%&& #%&&

大肠菌群／%&8,个·578% #1 #1

致病菌 不得检出 不得检出
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!$$$年英国饮料市场

根据,&&%年<=+>)?@2A提供的软饮料报告，,&&&年英国软饮料工业产量以/9的速度增长，达到%,&&万

B，销售收入!&亿英镑，增长了#9，这主要得益于新产品的开发，明智的价格和瓶装水、能量饮料和果汁饮料
对市场的推动。事实上，,&&&年英国软饮料消费首次达到人均,&&7。在市场份额中碳酸饮料占#&9，居市
场主导地位，其次是浓缩果肉果汁饮料，占,#9，瓶装水占%,9，果汁占!9，果汁饮料占#9。

,&&&年许多品牌创造了历史佳绩。据<=+>)?@2A提供的资料，,&&&年可口可乐销量%#&万B，排名第%；第

,位是C@DEF2@F的果肉果汁饮料，产量%&&万B；第/位是百事可乐，产量#&万B；第’位是G=+AA品牌的果肉
果汁饮料，产量/&万B；第#、1位分别是CEDAF)、<+HIAJJA>品牌；K53=>和L)FB)品牌上升至第M和第!位；

<=FFNOA?E6HB和P)F6@品牌产量下降至第;、第%&位。

,&&&年全球饮料消费约为/"!亿B。英国饮料消费量与世界上其他国家相比，位于第;位，占全球饮料
消费量的/9以上。据预测，未来饮料市场将保持,&&&年的发展势头，碳酸饮料将保持增长速度不变，果汁
饮料将缓慢增长，未来之星有望是瓶装水。到,&&#年能量饮料将显著增长，健康型和功能型饮料将扮演更重
要的角色。
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